Kyselé latky (1. LF UK, NT)

Nedisociované karboxylové kyseliny

alifatické monokarboxylové tékavé viné, chut,
alifatické dikarboxylové netékavé chut,
alifatické hydroxykyseliny netékavé chut,
alicyklické netékavé chut,

aromatické nékteré tékavé viné, chut.

Mineralni kyseliny, ionty H30+ (pH)

= kvalita chuti, dalsi atributy (ovocna).
Klasifikace potravin

= velmi kyselé pH < 4,0... ovoce,

= malo kyselé pH 4,06,5... zelenina (ovoce), ceredlie,
nekyselé pH > 6,5... maso, mléko, vejce.

ovoce - citronovd, jable¢na, vinna, chinovd, askorbova,
zelenina - citronova, jablecna, stavelova,

maso - mlécna,

mléc¢né (zeleninové) fermentované vyrobky - mlécna.

jablka nezrald - chinova,
= jablka zrald, duznina - jablec¢na,
= jablka zrald, slupka - citrajablecna.

Alifatické monokarboxylové kyseliny
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Obecny vzorec karboxylovych kyselin

Vzorec kyseliny L-Askorbové (Vitamin C)

= mravendi - vedlejsi produkt kvaseni, stépeni sacharidd - konzervaéni prostredek,
= octovd - octové kvaSeni (Acetobacter), ocet kvasny - konzervacni prostredek,
= propionova - propionové kvaseni (Propionibacterium) - konzervacni prostredek.

Alifatické dikarboxylové kyseliny

= Stavelova - metabolismus antinutri¢ni 1atka,
= jantarova - metabolismus,

= fumarovad, (E)-but-2-enova - metabolismus (Ornitinovy cyklus).
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Alifatické hydroxykyseliny

= mlécnd - mlécné kysané vyrobky (Lactobacillus aj.), maso
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(R)-2-hydroxypropanova (S)-2-hydroxypropanova

Mléc¢né kysané mléc¢né vyrobky 0,5-1,0 %
= kysané zeli 1,5-2,5 %
= kysané olivy 0,8-1,2 %
= maso 0,2-0,8 %

L-jable¢nd

®m ovoce, zelenina, aditivum (acidulant),
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Vinna

ovoce, zelenina, aditivum (acidulant)

COO0OH COO0OH
H—Cli—OH HO—C—H
- HO—C—H H—C—O0H
(|:IOOH COOH
L-vinna. (2R.3R)-vinna, L-threarova D-vinni

hroznové kyselina (racemicka smés, K-H s@l = vinny kdmen),
mesovinna (erythrarova)

Citronova

ovoce, zelenina, aditivum (acidulant)
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Alicyklické kyseliny

L-chinova - ovoce, zelenina (volnd, depsidy)

aromatické kyseliny
= ovoce, zelenina, ceredlie (volné, estery, glykosidy)

= inhibice kliceni semen, mikrobicidni vlastnosti
= senzorické vlastnosti (fenoly, reakce enzymového hnédnuti)

benzoova kyselina, skoficova kyselina a derivaty

= benzoova 4/_¥(.‘ODH,skoFicové = COOH
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4-0OH (p-hydroxybenzoovd) p-kumarova
3,4-diOH (protokatechuovd) kavova
4-0OH, 3-MeO (vanillova) ferulové
4-0OH, 3,5-diMeO (syringovd) sinapové
3,4,5-triOH (gallova)

benzoovd, p-hydroxybenzoové - konzervacni prostredky
kdvova - substrat oxidoreduktas

vanillova - slozka alkaloid{

gallové - slozka trislovin

jablka, brambory, kdva (chlorogenova = kavova + chinova)
datle (daktyliferova = kdvova + Sikimova)

Clanek neobsahuje vse, co by mél.
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MUzete se pridat k jeho autorim (https://www.wikiskripta.eu/index.php?title=Kysel%C3
7 %A9 1%C3%Altky (1. LF_UK, NT)&action=history) a jej.

O vhodnych zméndach se Ize poradit v diskusi.

Odkazy

VnitFni odkazy
= Latky vonné (1. LF UK, NT)

= Latky chutové (1. LF UK, NT)
= Organoleptické vlastnosti

Externi odkazy

Latky vonné a chutové (VSCHT) (https://web.vscht.cz/koplikr/L%c3%altky%20vonn%c3%a9%20a%20chu%c5%a50
v%C3%a9.pdf)
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