Peptidy (1. LF UK, NT)
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cyllicky dipeptid (21,5-dioxopiperazin)

= vazba nékterych aminokyseliny neobvyklym zplsobem (Glu distalni skupinou COOH = y-peptidovéa vazba)
= vazany D-aminokyseliny
= vazany neobvyklé aminokyseliny
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Klasifikace

Pocet vazanych monomer( (aminokyselin)

= oligopeptidy (2-10 aminokyselin)
= polypeptidy (dfive makropeptidy, 11-100 aminokyselin)

Typ retézce

= |inearni
= cyklické

druh vazeb

= homodetni (pouze peptidové vazby)
= heterodetni (peptidové i jiné vazby)
= disulfidové -S-S-, esterové (depsipeptidy) -CO-O-R

Vazané slozky

= homeomerni obsahujici jen aminokyseliny

= heteromerni (peptoidy) obsahujici i jiné slouceniny
= nukleopeptidy - fosfopeptidy
= |ipopeptidy - chromopeptidy
= glykopeptidy - metalopeptidy

Vyskyt
= produkty metabolismu, prirozené peptidy
= produkty proteolyzy, enzymova nebo neenzymova hydrolyza

= syntetické peptidy, nahradni sladidla

Vlastnosti
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biologickd aktivita

senzorické vlastnosti

produkty metabolismu baktérii mlécného kvaseni = bakteriociny
nisin (Streptococcus cremoris, syn. Lactococcus lactis ssp. Lactis)
konzerva¢ni ¢inidlo, stabilizace kysanych vyrobkd

Vyznamné peptidy
Glutathion
o
HOOC-CH CH;-('H;-E' NHCHC NHCH;CO0H

NH; |H:
SH

(G-SH nebo G-S-5-G) y-L-glutamyl-L-cysteinylglycin (y-amidovéa vazba)

Vyskyt

= mikroorganismy, rostliny, zivocichové
= psSeni¢nd mouka (10-15 mg/kg)
= maso (300-1500 mg/kg)

Funkce

detoxikace toxickych forem kysliku

transport (prenos) aminokyselin do bunék

metabolické pochody (biosyntéza leukotrienu)

stabilizace oxida¢niho stavu SH-protein{ (substrat peroxidas, glutathionreduktazy)
technologie

Chorleywoodsky zpusob vyroby bilého chleba, askorbova kyselina

H>A + %2 O, = A + H,0 (askorbasa)

A + 2 G-SH - H>A + G-S-S-G (glutathiondehydrogendza)
G-S-S-G - bez vlivu na rheologické vlastnosti tésta

G-SH - negativni vliv (depolymerace bilkovin lepku)
P-S-S-P + G-SH — P-5-S-G + P-SH

pB-alanylhistidinové dipeptidy

B-Ala Hi: = =
. N-(C - 3\' -CH;—N : R=i_cH -.;'CH’ . &R |- | j
» karnosin BEN(CHn~CE-C-NH-CH Cﬂlu 7 . anserin —CE—! , balenin ¥
00H N i ¢H,
H

Vyskyt
= vV mase
Funkce

= (i¢ast na kontrakci kosterniho svalstva
= pufrovaci kapacita svalu
= organoleptické vlastnosti

Produkty proteolyzy

= proteolyza spontanni (autolyza)
= 7adouci zrani masa (konzistence, aréma), vyroba autolyzatd kvasinek (aditiva)
= nezadouci
= proteolyza zdmérnd
= vyroba syrd (zadouci konzistence, aréma)
= vyroba sladu (stabilizace pény piva)
= vyroba hydrolyzatl bilkovin
= enzymové:
= sdjovd omacka
= hydrolyzaty odpadnich bilkovin (krve, syrovatky, kaseint)
= kyselé: polévkové koreni aj. pfipravky

Horké peptidy enzymovych hydrolyzata a potravin
= hydrofobni aminokyseliny: Val, Leu, lle, Phe, Tyr, Trp (M < 6000 Da)

Syntetické peptidy
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s 0
= nahradni sladidlo Aspartam (Asp-Phe) & CH:E'H NH-C CH-CHy-COO
'00CH; NH;

Odkazy
Souvisejici ¢clanky

= Aminokyseliny

= Bilkoviny

= Aminokyseliny, peptidy, bilkoviny
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